
  
 

 

  
       

         

 Agriculture biologique 
 LABEL ROUGE   

Appellation 
d’Origine Protégée  

 
Le pain servi chaque jour est issu d'une 

boulangerie locale 

* présence de porc      

 

Du 03 au 07 Février 2025 
 Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Hors d’œuvre  
Salade verte aux noix et 

lardons 
 Salade verte aux noix  

Plat protidique 

 

 

 

 
     Galette bretonne     

   jambon et fromage 
 

Galette bretonne 

poireaux et saumon 
 

Sa garniture      

Produit laitier 

 
 

Plateau de fromage 

Salade 
 

Plateau de fromage 

Salade 
 

Dessert  
Crêpe au chocolat et 

chantilly 
 Crêpe à l’orange  

 

 

 

 

 

 

 



  
 

 

  
       

         

 Agriculture biologique 
 LABEL ROUGE   

Appellation 
d’Origine Protégée  

 
Le pain servi chaque jour est issu d'une 

boulangerie locale 

* présence de porc      

 

Du 10 au 14 Février 2025 
 Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 
Hors d’œuvre  Houmous et son taost  

Chou blanc aux noix et 

pommes 
 

Plat protidique  

 
 Couscous royal  

Poisson du jour et sa 

sauce 
 

Sa garniture 

   Riz basmati  

Produit laitier 

 
Plateau de fromage 

Salade 
 

Plateau de fromage 

Salade 
 

Dessert 

 
Semoule au lait à la 

fleur d’oranger 
 

Panna cotta aux lait de 

coco et mangue 
 

 



  
 

 

  
       

         

 Agriculture biologique 
 LABEL ROUGE   

Appellation 
d’Origine Protégée  

 
Le pain servi chaque jour est issu d'une 

boulangerie locale 

* présence de porc      

 

Du 17 au 21 Février 2025 
 Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 
Hors d’œuvre  

Bouillon de légumes et 

vermicelle 
 

     Endive aux noix et  

                 Bleu 
 

Plat protidique  

 

 

Alternative sans 

viande 

 Blanquette de veau  Tagliatelle  

Sa garniture 

 
 Riz et carotte  Carbonara  

Produit laitier  
Plateau de fromage 

Salade 
 

Plateau de fromage 

Salade 
 

Dessert      Roulé aux chocolat        Mousse au citron  

 

 

  

 

 

 

 



  
 

 

  
       

         

 Agriculture biologique 
 LABEL ROUGE   

Appellation 
d’Origine Protégée  

 
Le pain servi chaque jour est issu d'une 

boulangerie locale 

* présence de porc      

 

 

 

Du 24 au 28 Février 2025  

 
 Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 
Hors d’œuvre  

Salade de mache 

chèvre et crouton 
 Carotte râpées  

Plat protidique  

 

 

Alternative sans 

viande 

 Bavette à l’échalote   
Langue de bœuf sauce 

piquante 
 

Sa garniture  Frite  
Pomme de terre 

vapeur 
 

Produit laitier  
Plateau de fromage 

Salade 
 

Plateau de fromage 

Salade 
 

Dessert 
 Salade de fruits  

Fromage blanc 

confiture d’abricot 
 

  

 


